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scegliete  una confez ione 

FOOD BOX

Pacco Antico

Degustazione salumi Marco d’Oggiono

La nostra cassettina che racchiude la felicità 

di una degustazione infinita.

Cubo Brian za
Abbinamenti Gastronomici

Il cubo per noi è il contenitore dell’incontro 

perfetto di prodotti complementari tra loro. 

Come un pacco postale ci spedisce nel 

passato e nelle tradizioni dei pranzi della 

domenica in Brianza.

LA FELIC ITA’  E ’  DENTRO

Prosciutto Crudo Marco D’Oggiono è un regalo di artigianalità e qualità proprio come 

una volta. Oltre al Prosciutto Crudo Dolce, vi proponiamo per i vostri omaggi natalizi 

i nostri prodotti brianzoli e celtici, dal tradizionale zampone natalizio, alla mortadella 

di fegato della tradizione antica che ha ricevuto quest’anno dall’Accademia Italiana 

della Cucina il Premio Villani 2016. Un regalo sempre gradito, per conquistare i vostri 

amici dalla gola.

Selezione Salumi Marco d’Oggiono

Prodotti accuratamente confezionati in doppio 

strato cartaceo, di cui quello esterno in carta 

paglia: la vecchia “carta da macellaio“. 

Involucro spiritoso ed originale per un gradito 

e ricco regalo di Natale.
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food box
La nostra cassett ina che racchiude la fe l ic i tà d i  una 

degustaz ione inf in i ta :  dag l i  affettat i  a i  sa lumi da pento la .
Aprite le buste: sono affettate a mano. Troverete sottili e fragranti fette che si staccano con 
facilità e divertitevi a comporre il vostro vassoio. 
Sei dei nostri migliori prodotti affettati: dall’immancabile Prosciutto Crudo Marco d’Oggiono  
Dolce all’eleganza della nostra Bresaola di Chianina; dalla golosità del nostro Lardo Celtico 
all’appeal della nostra Collinetta; dalla marezzatura della nostra Coppa Dolce alla leggerezza 
della nostra new entry, la Bresaola di Tacchino. 

Ma non è finita qui… troverete anche:
Il Salame di Coscia, che apre le danze della tavola natalizia all’insegna della tradizione e della 
convivialità. Il nostro Vaniglia della Brianza gustoso e digeribile, salume altamente artigianale 
prodotto con le migliori carni fresche. La nostra Mortadella di Fegato: è un sapore che vive 
nella memoria storica dei nostri paesini, da consumare cruda oppure cotta. Quest’anno è 
stata vincitrice del Premio Villani 2016 !!

In omaggio un elegante e moderno vassoio in ardesia naturale.

FOOD BOX



LA FEL IC ITA’  E ’  DENTRO
Il cubo per noi è il contenitore dell’incontro perfetto di prodotti complementari, che ab-
biniamo tra loro. Come un pacco postale ci spedisce nel passato e nelle tradizioni dei 
pranzi della domenica in Brianza. 

Il nostro Vaniglia si scioglie sotto la calda Polenta di Storo, quella  con la  farina gialla 
macinata nel vecchio mulino di Storo, la più rinomata d’Italia. 

La nostra Mortadella di Fegato Premio Villani 2016 è un sapore che vive nella memoria 
storica dei nostri paesini, da consumare cruda oppure cotta.

Il Salame di Coscia apre le danze della tavola nataliazia e per augurare abbondanza e 
ricchezza cosa scegliere se non le famose  Lenticchie di Castelluccio IGP, con la loro 
buccia sottilissima, coltivate nel Parco Nazionale dei Monti Sibillini.

Regalate il nostro CUBO BRIANZA per una buonissima tavola delle feste!

Cubo Brian za
Cotechino Vanig l ia Marco d ’Oggiono
Salame di  Coscia Marco d ’Oggiono

Polenta d i  Storo 1  kg
Lent icchie d i  Caste l lucc io IGP 500 gr

Mortadel la d i  fegato de l la Br ianza – Premio Vi l lan i  2016
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cartoccio         goloso   
1 Trancio Prosciutto Crudo / 1 Collana mignon / 1 Salame di coscia

1 Asciugamano da cucina in pure cotone ricamato
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cartoccio         B R I A N Zol  O
1 Mortadella di Fegato / 1 Cotechino Vaniglia della Brianza / 2 Salamini  Mignon / 1 Salame di Coscia

1 Asciugamano da cucina in pure cotone ricamato
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cartoccio         B R I A N Zolo    S U P E R
1 Mortadella di Fegato / 1 Cotechino Vaniglia della Brianza/ 1 Boccia della Brianza / 1 Salame di Coscia

1 Asciugamano da cucina in pure cotone ricamato
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cartocci        -  one 
1 Trancio di Prosciutto Crudo / 1 Cotechino Vaniglia della Brianza / 1 Collana di Mignon

1 Asciugamano da cucina in pure cotone ricamato
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cartoccio         di   cru    oggiono       
1 Trancio di Prosciutto Crudo / 1 Salame di Coscia / 1  Trancio di Speck Dolce / 1/2 Coppa

1 Asciugamano da cucina in pure cotone ricamato



M D O P  -  N A T A L E  2 0 1 6 M D O P  -  N A T A L E  2 0 1 6

cartoccio         di   cru    G O U R M E T 
1 Trancio Prosciutto Crudo / 1/2 Coppa / 1 Salame di coscia / 1 Trancio Speck / 1 Trancio Bresaola  di Chianina

1 Asciugamano da cucina in pure cotone ricamato
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cartoccio         D I  N ATA L E
1 Trancio Prosciutto Crudo / 1 Salame di Coscia / 1 Zampone al naturale

(Salame di coscia si puo’ sostituire con una collana di Mignon)
1 Asciugamano da cucina in pure cotone ricamato
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cartoccio         N ATA L E  S U P E R
1 Trancio Prosciutto Crudo / 1 Collana di Mignon / 1 Salame di Coscia / 1 Zampone al naturale

1 Asciugamano da cucina in pure cotone ricamato
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C A R TO C C I O  T R E  V O G L I E 
1 Salame di Coscia / 1 Trancio di Guanciale / 1 Cotechino Vaniglia della Brianza

1 Asciugamano da cucina in pure cotone ricamato
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R E G A L I N O  P E N S I E R I N O

Q uando     basta  un   pensiero       . . .

P E N S I E R O  G E N T I L E
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PROSCIUTTO CRUDO MARCO D’OGGIONO CON OSSO
Confezionato in Pacco Antico
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PROSCIUTTO CRUDO MARCO D’OGGIONO DISOSSATO CULATELLO MARCO D’OGGIONO DISOSSATO
Confezionato in Pacco Antico Confezionato in Pacco Antico



Vi assicuriamo la massima accuratezza nelle nostre confezioni natalizie 
CI PIACE FARE SEMPRE BELLA FIGURA CON VOI

Contattateci per effettuare i vostri ordini, o visitate il nostro spaccio
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